midt

regionmidtjylland

KVALITET ***

Kvaliteten af maden er vigtig for os. Derfor har vi opsat en
raekke standarder, som vi bestraber os pi at felge.

- Sterstedelen af keod og fisk til den varme mad er

fersk, nar det kommer fra leveranderen.

Q - Viarbejder pd at nedbringe maengden af ked, for
at frigive midler til skologi.
- Vivil lave mest muligt paleeg selv.

FRUGT OG GR@NT
b * - Hovedparten af frugt, grent og beer er friske

og ekologiske.
- Vi sylter mest muligt selv.

@KOLOGI

- Vores mdl er det ekologiske salvmaerke
mellem 60 - 90 % ekologiske fedevarer.

OPBEVARING,
\_’) GENANVENDELSE OG
EGENKONTROL

- Egenkontrol udferes hver uge elektronisk.
- Alt der dbnes skal datomaerkes.

- Nedfrosne retter bruges inden 90 dage.

- Nedfrossen fisk bruges inden 30 dage.

- Maden genopvarmes max 2 gange.

m SUNDHEDSFREMME
. | . ' - Der tages individuelle hensyn ift. somatiske

diagnoser.

- Det skal i lebet af dagen vaere mulighed for at
spise efter de 10 kostrad.

- Der skal veere energiteette fodevarer og
drikkevarer tilgeengelige hele dagen til de
behoere, der har brug for det.

- Madens konsistens skal kunne tilpasses den
enkelte.

- Der serveres frugt eller grent til alle maltider.
- T'hverdage er der fisk pé frokostbuffeten.

- Der serveres som hovedregel kage én gangi
hverdagene og én gang i weekenden.

KOKKENET, TANGKAR
SYGEHUSVEJ 31
8950 GRSTED



